Syrische Spezialitiaten ,,wie von Mutti“

Ostfildern Joseph Khoury ist aus Syrien gefliichtet. Seit einem Jahr
betreibt er im Scharnhauser Park ein Feinkostgeschaft. Von Jiirgen Veit

Nicht nur als syrischer Fliichtling in

Deutschland, sondern auch als Ge-
schaftsmann, der sich hier eine Existenz
aufgebaut hat. Seit rund einem Jahr bietet
er in der Markthalle im Scharnhauser Park
in Ostfildern kulinarische Spezialititen aus
seiner Heimat an. Gemeinsam
mit seiner Frau Maja und sei- »1¢h habe
nem Freund Adnan Al Rajab
betreibt erden Laden mitdem
vielsagenden Namen ,Beitu-
ti“, was auf deutsch in etwa be-
deutet ,wie bei Mutti“ oder
swie zu Hause®. Denn so soll
es seinen Kunden schmecken
— denen, die sich Mahlzeiten
fiir zu Hause mitnehmen und
jenen, die seinen Mittagstisch in der
Markthalle besuchen.

Obwohl er in den ersten Monaten nach
der Eroffnung seines Feinkostgeschiifts
,mit vielen Schwierigkeiten, vor allem fi-
nanzieller Art“ zu kimpfen hatte, habe er
den mutigen Schritt nie bereut, sagt Joseph
Khoury. Aber etwas besser vorbereitet hit-
te er vor dem Sprung ins kalte Wasser
schon sein kénnen, gibt er zu: ,Vielleicht
hitte ich mir etwas mehr Zeit geben sol-
len.“ Andererseits habe er die Gelegenheit
beim Schopf packen miissen. ,, Ich habe be-
flirchtet, dass diese Chance so schnell nicht
wieder kommt®, sagt Joseph Khoury.

l oseph | Khoury ist angekommen.
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Joseph Khoury verkauft
syrische Feinkost

Doch seine Kenntnisse der deutschen
Sprache seien zunéchst nicht so ausgepragt
gewesen, wie sie zum Fiihren eines Ladens
hétten sein sollen. Inzwischen verstehe er,
was die Kunden wiinschen, und im tigli-
chen Gesprich lerne man die Sprache
schnell. Er spricht jetzt sogar vier Spra-
chen: Arabisch, Englisch, Ita-
lienisch und Deutsch. Mit
dem Schwibischen tue er sich
aber nach wie vor schwer. Ita-
lienisch beherrscht er sehr
gut, weil er als Kind viele Jah-
re mit seinen Eltern in Rom
gelebt hat. Sein Vater war dort
als Kunstmaler an der Akade-
mie beschaftigt. Erst im Alter
von 15 Jahren kehrte Joseph
Khoury wieder nach Syrien zurtick.

Dass er als Chemiker, der im syrischen
Aleppo Edelmetalle bewertet und analy-
siert hatte, nicht unbedingt fiir die Gastro-
nomie préadestiniert ist, habe er kompen-
sieren konnen. Zum einen dank der Erfah-
rung seines Freundes Adnan Al Rajab, der
als Koch mit diesem Metier bestens ver-
traut sei. Und zum anderen dank seiner
Frau Maja, die im August 2015 — ein Jahr
nach ihrem Ehemann — nach Deutschland
gekommen ist und ,,sehr gut kocht*.

Obwohl er nicht am Herd steht, hat Jo-
seph Khoury alle Hande voll zu tun. Zwei
Mal in der Woche muss er schon um vier
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thres Geschdfts in der Markthalle.

Uhrinder Friith zum Grofimarkt fahren, um
Lebensmittel einzukaufen. Die arabischen
Zutaten fiir seine Speisen besorge er bei
einem Groflhéndler in Stuttgart. Danach
stehe er von morgens bis abends in der
Markthalle im Scharnhauser Park, auch an
den Samstagen. Das Geschaft laufe bisher
noch nicht so gut, dass er sich Aushilfskrif-
te leisten konne.
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Dass er nach Syrien zuriickkehre, konne
er sich zurzeit nicht vorstellen. Auch sein
Sohn - er studiert Luft- und Raumfahrt-
technik - und seine Tochter seien inzwi-
schen in Deutschland. AuRerdem konne er
in den nichsten zehn Jahren das Land oh-
nehin nichtverlassen: ,,Ich muss ja erst mal
das Darlehen fiir meinen Laden zuriickzah-
len®, sagt Joseph Khoury und lacht.



